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Apfelkuchen fiir Verliebte

Zutaten:
5 schéne knackige Apfel, 150 g Mehl, 200 g Zucker, 150 g Margarine, eine
Auflaufform

Das Mehl und den Zucker und das Mehl in die Schiissel geben. Die Margarine in
drei Teile schneiden und dazugeben. In jede Hand ein Messer nehmen und die
Margarine so lange Kleinschnippeln, bis ganz viele mehlige Stiickchen entstanden
sind. (Streusel)

Die 5 Apfel schdlen und vierteln. Kerngehduse und Stiel entfernen. Die Apfel in
die Auflaufform geben und in kleine Stiicke schneiden.

Die Mischung aus Teigkriimeln iiber die Apfel geben. Bei 200 Grad in den Ofen
geben. Nach 10 Minuten auf ca. 175 6rad herunterschalten und noch weitere 20
min backen.

Der Kuchen ist fertig, wenn der Saft der Apfel am Rand kleine Blasen bildet und
die Kriimel schon braun sind.
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