Schokoladen-Creme

30 g Stirkemehl, 30 g Kakao, 2 1 Mich, 70 g Zucker, 1 Packchen Vanillezucker, 1 Prise Salz,
50 g geraspelte Haselniisse (Mandeln), 1/8 1 Schl hne, % Packchen Sahnesteif

Kakao und Mich mit etwas kalter Mich anriihren. Die restliche Milch mit Zucker,
Vanillezucker und Salz aufkochen lassen.

Unter Riihren die Kakao-Stérkemehl-Mischung hinzufligen und kurz aufkochen lassen.
Danach Niisse daruntergeben und kaltrithren. Die hl und mit Sal if i

Sahne bis auf einen kleinen Rest unter die Creme zichen. In eine Schiissel geben.
Mit einer Sahnehaube und einigen Niissen verzieren




